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FUR MANNER MIT GESCHMACK
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brennt so gut wie wir

PERFEKTE POMMES

Ein Chemiker erkldrt uns
as Frittieren: 4 Rezepte
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el e Leben verindern. S

EIN MANN, EINTOPF

Sechs Hot Pots vom Feuer
mit Lamm, Chili, Krebsen
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Morser raus! Sieben Rubs fiir die grbBen Braten
des Lebens. Ab jetzt mischen Sie Ihre Gewiirze selber
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WOHIN MIT OMA?

Herzhafte Kuchen und
pikante Kekse fiir Ihren
nachsten Kaffeeklatsch




NICHT LANG SCHNACKEN

LASST UNS DIE
FLASCHE DREHEN

Regionale Schniipse sind schwer im Kommen - und Sie kommen jetzt
mit uns auf Deutschlandtournee, denn unsere Brenner sind einmalig!
Eine Reise durch 16 Bundeslinder in 16 feinen Flaschen
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ANHALT, WEINBRAND:
Aus Deutschland? Puh, wenn's sein muss. Aber Sachsen-Anhalt, ernst
haft? jepp, ernsthaft und unbedingt. Gerhard Blchner ist Brenner, hat
aber auch sehr ordentliche WeiBweine im Repertoire. Und das Beste:
2, GIN: Wein kann man ja wieder brennen - Kreislauf! Fruchtig und mild ist sein
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WAHRHEIT
ODER
PFLICHT

WAHRHEIT.
Welchen Fernsel
wolltest du schon
ihimer II'".‘I inemen
riesengrofien Mixer
werfen?

PFLICHT: S ;
Flirte mit deiner 4DEN-W TOPINAMBURBRAND: BM&
lep i o) & Die Knolle haben sie an die Schweine verflttert und die Omas
eische; chver SRR
”(‘ HE" reifo g %, -, o= .,u" sich mit dem Schnaps daraus die Beine eingerieben: Der Topinam unzl
ktiuferin, als sei T DA burbrand hat im Schwarzwald Tradition, aber nicht den besten e ok
sie das schonste \ 9 q Ruf. Er gilt als derb, als schmutzig. Eben drum, meinte André Riehle, M T
Mddchen, das du & suchte sich einen Brenner, setzte auf Qualitit (verdinnt wird mit i € o
2 n
1 Quellwasser, gelagert im Ton- oder Barriquefass) und fand das N/
je gesehen richtige Motto (.Bare Knuckle” heiBt .Boxen ohne Handschuhe®) St Gl ¢
Gib alles! BEEFI-Bilanz: Schmutzige Siege sind die schnsten Siege. .Bare Q;kjm
e - Knuckle®, 0,7 |, 42 % Vol., ca. 18 Euro lber www.andreriehle.de. i i

Hallo?! Was hat ein Gin denn
g mit Hamburg zu tun? Ah,
% Entschuldigung... Vielleicht

Sis leben in Hamburg so viele

Portugiesen wie nirgendwo
sonst in Deutschland? Viel
leicht haut Stephan Garbe
ja Zistrose in seinen Gin,
weil die ganze Algarve nach
Wacholder und dem Zeug
duftet? Vielleicht ist dieser
Gin ja die Liebeserklirung
eines Hamburgers an seine
zweite Heimat Portugal?
BEEFI-Bilanz: Behaiten Sie
den bloB fir sich, und lassen
Sie die anderen weiter ihren
K&m trinken! Altonaer Spiri-
tuosen Manufaktur: Gin Sul”,
0,51, 43% Vol., ca. 30 Euro,
lber www.gin-sul.de.

Rieslingbrand aus dem Salzatal, zwei Jahre darf er im Eichenfass reifen,
BEEF!-Bilanz: Angenehm natiirliche Sifie und ohne Aromen, auf die mon
im Abgang lieber verzichtet hétte. Sehr fein. .HShnstedter Steineck Wein-
brand®, 0,35 I, 40% Vol., ca. 22 Euro, iber www.gerhard-buechner.de
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NORDRHEIN-WESTFALEN, LAGERKORN:

Korn riecht nach Spiritus, brennt einem die Mundhéhle aus, und das einzig Gute an ihm ist seine
garantierte Geschmacklosigkeit. Aber haaaalt, doch nicht dieser: Theo Sasse verwendet fiir seinen
»Miinsterlander Lagerkorn“ nur Malzdestillate, die er wie bei einem schottischen Malt Whisky auf
einer 136 Jahre alten Kupferdestille im Pott-Still-Verfahren brennt. Jede Charge mischt er selbst von
Hand, bevor der Korn ein paar Jahre im Barriquefass reift.

BEEF!-Bilanz: Ein edler, sehr runder Brand. Der einzige Korn, der das Siegel V.S.0.P. (very superior old
pale) tragen darf. ,,Miinsterliinder Lagerkorn®, 0,5 [, 32% Vol., ca. 17 Euro, iiber www.sassekorn.de.
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